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Brotprüfung 2019 

ERGEBNISSE:    

 

Bäckerei Hesse, Inh. Petra Breuch, Olpe 

  

 

Mühlenschwarzbrot    gut 

Vollkornbrot      gut  

Schwarzbrot     gut 

 

Bäckerei Schwan, Inh. Marco Frank, Bad Berleburg 

Dunkles Malzbrot    sehr gut 

Heidebrot     sehr gut  

Grobes Saatenbrot    gut  

Kassler     gut 

Bierbrot     gut 

Dinkel-Quarklaible mit Walnüsse  gut 

 

Bäckerei Hellmann, Wilnsdorf  

 

Französisches Landbrot   sehr gut 

Siegerländer Reibekuchen   sehr gut 

Siegerländer Schwarzbrot   sehr gut 

Rubensbrot     sehr gut 

Baguette Rustique    sehr gut 

Walnußbrot     gut 

 

 

Bäckerei Hesse KG, Kirchhundem  

 

Herzbube     sehr gut 

Krombacher Braustubenbrot   sehr gut 

Siegerländer Schwarzbrot   sehr gut 

Schwarzwälder     sehr gut 

Sauerländer Roggenmischbrot  gut 

Landbrot     gut  
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Bäckerei Karl-Heinz und Dennis Klein GbR, Siegen  

 

Dinkelvollkornbrot    sehr gut 

Original Siegerländer Schwarzbrot  sehr gut 

Roggenmischbrot     sehr gut  

Dinkel-Malzbrot     sehr gut 

Opa Walter     gut 

Beutelbrot     gut 

 

Bäckerei Henning Krämer, Neunkirchen 

 

Siegerländer Schwarzbrot   gut 

 

Klinker´s Landbäckerei, Bad Berleburg  

 Schieferkruste     sehr gut  

Bonifatius Leebche    sehr gut  

Roggenbrot     sehr gut  

Wittgensteiner     sehr gut 

Katenbrot     gut 

Dinkelkornbrot    gut 

 

Bäckerei Steffen Maiworm, Drolshagen  

 

Schwarzbrot      sehr gut  

Sonnenblumenbrot     sehr gut  

Mehrkornbrot     sehr gut  

Feinbrot      sehr gut  

Vollkornbrot     sehr gut 

Rosenthaler      gut 

 

Friedrich-Wilhelm Müller, Bad Laasphe   

 Wittgensteiner Schwarzbrot   sehr gut 

Bauernbrot     sehr gut 

Beutelbrot     sehr gut 

Heidebrot     gut 

Quarkbrot     gut 

 

Bäckerei Volker Poggel, Kirchhundem 

 

Zugebackenes Roggenbrot   sehr gut    

Sonnenblumen-Vollkornbrot   sehr gut 

Roggenvollkornbrot     sehr gut 

Hausbrot     sehr gut 

Roggenbrot     gut 
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Bäckerei Georg Sangermann, Olpe   

 

 Schwarzbrot     sehr gut  

 Körner Backes    sehr gut  

 Roggenvollkornbrot     sehr gut 

 Kaminbrot     sehr gut 

 Sauerländer Doppelback   sehr gut 

 Sauerländer Graubrot   gut  

  

 

Bäckerei Wilhelm Voßhagen, Drolshagen  

 

Landbaguette    sehr gut 

Emmervollkornbrot    sehr gut  

Drolshagener Schwarzbrot    sehr gut 

Schwarzbrot     sehr gut 

Vollkornbrot     sehr gut 

Feinbrot     gut 

 

Bäckerei Cafe Wahl, Bad Berleburg  

 Heidebrot     sehr gut  

Rothaarsteiger Backhausbrot   sehr gut 

Roggensaftkornbrot    sehr gut 

Malz-Mehrkornbrot    gut  

Dinkel-Roggenbrot    gut 

 

Bäckerei Andreas Zinke, Olpe  

 

Olper Schwarzbrot    sehr gut    

Kräuter-Kraftbrot     sehr gut  

Sonnenblumenbrot     sehr gut 

Traditionsbrot    gut  
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Die Auszeichnung GOLD-Brot (für gleichbleibend sehr gute Qualität in den letzten drei Jahren) erhielten:  

 

 

Bäckerei Hellmann, Wilnsdorf   Siegerländer Reibekuchen 

 

Bäckerei Hesse KG, Kirchhundem  Siegerländer Schwarzbrot 

      Krombacher Braustubenbrot 

 

      

Bäckerei Maiworm, Drolshagen  Schwarzbrot  

       Sonnenblumenbrot  

       Mehrkornbrot 

 

Bäckerei Volker Poggel, Kirchhundem Sonnenblumenvollkornbrot 

      Zugebackenes Roggenbrot 

 

Bäckerei Georg Sangermann, Olpe  Schwarzbrot  

      Körner Backes 

   

Bäckerei Wilhelm Voßhagen, Drolshagen      Vollkornbrot 

Landbaguette 

Schwarzbrot 

 

Bäckerei Andreas Zinke, Olpe                          Kräuter-Kraftbrot 

Sonnenblumenbrot 

Olper Schwarzbrot 
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GESAMTERGEBNIS 2019  

 

Teilnehmerzahl:   14 Bäckerbetriebe 

 

Gesamtproben:   78 

 

sehr gut    58,97   %  

gut    32,05   %  

nicht prämiert      8,97   %  


